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Fontos tudnivalok
Kedves Versenyzo!

Javasoljuk, hogy elészor olvassa végig a feladatokat, a megoldast az On szamaéra egyszeriibb

kérdések megvalaszolasaval kezdje.

A feladatok megoldasanal ligyeljen a kovetkezdk betartdsara:

1. A feladatok megolddsdhoz az irdeszk6zon €s nem programozhatd szamologépen kiviil
semmilyen mas segédeszkozt (pl. tankonyv, feladatgyiijtemény stb.) nem hasznalhat!

2. A szamitasok elvégzésénél iigyeljen a kdvetkezdkre:

a) Szamologépet hasznalhat, de minden mellékszamitasnal ki kell jelolnie a

kovetkezdket:

— aszamitott adat vagy mutaté megnevezését,

— aszamitds modjat (a matematikai miivelet a rendelkezésre all6 adatokkal felirva),
— akapott eredményt mértékegységével egylitt.

b) Amennyiben ezeket a kijeloléseket nem végzi el, a feladat még akkor sem fogadhato
el teljes mértékben, ha a megoldas egyébként helyes!

c) Kerekitési pontossdg: az adott feladatoknal taldlhaté.  Altaldnossagban
részeredményeknél legalabb négy tizedesjegy, végeredmény estén két tizedesjegy, a
kerekités szabalyai alapjan.

d) A szamitasokhoz sziikséges kiegészitd adatokat a feladatoknal megtalalja, ezekkel
dolgozzon!

3. Ceruzaval irt dolgozat nem fogadhat6 el!

4. A szamitasos feladatokndl végzett javitds esetén pontosan jelenjen meg, hogy melyik
megoldast hagyta meg. Ellenkezd esetben a feladat nem ér pontot!

5. Meg nem engedett segédeszkoz hasznalata a versenybdl valo kizarast vonja maga utén!

6. A teszt jellegli feladatoknal javitani tilos!

Ugyeljen arra, hogy attekinthetden és szép kiilalakkal dolgozzon!

Sikeres megoldast és jo munkat kivanunk!
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1. Feladat
A cukraszatban hasznalt egyik leggyakoribb alapanyag a gabona. Dontse el az alabbi
allitasokrol, hogy melyik allitas igaz, melyik hamis, a gabonakkal kapcsolatban!
Valaszat jelolje X-el!

.... pont /5 pont

Allitas Igaz Hamis

1. Minden gabona tartalmaz gliadint és glutenint.

2. A sikér egy vazképzo fehérje.

3. A maghéj kiilso rétege az aculonréteg.

4. A gabonaszem magbelsdje tartalmazza a gabona

zsirtartalmat.

5. A gabonaban keményité formajaban van jelen a

szénhidrat.

2. Feladat

Csoportositsa az alabbi szempontok szerint a felsorolt gabonakat!

hajdina, buza, rozs, kukorica, rizs, tonkolybuza, lenmag, koles, durum buza, cirok

.... pont / 10 pont

Gabona

Glutént tartalmaz Glutént nem tartalmaz
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3. Feladat

2019. évi LXXX. térvény 11. § (2)
Cukrasz 4 1013 23 01

Valassza ki az alabbi listabol az igaz allitasokat és jelolje azokat egy X-el!

.... pont/5 pont

Allitas

Igaz

I. A mikroorganizmusoknak enyhén savas pH érték az idedlis

életfeltétel.

2. Az ¢élesztOs tésztak vazszerkezetének kialakitasaban segit a Natrium —

klorid

3. A cladosporium cellare egy nemespenész.

4. Az ¢lesztdgomba szaporodasat meggyorsithatjuk 40 °C-on.

5. A mikroorganizmusok k6z¢é nem soroljuk a virusokat.

4. Feladat

A gyiimolesok tartositasahoz tobbféle technologiat hasznalunk. Az alabbi listabol

valassza ki melyek lehetnek ezek!

.... pont /5 pont

Tartositéasi eljaras

Jelolés

Liofilizalas

PasztOrozés

Cukorral tartositas

So6zas

Fistolés

Kénezés

Hidrogénezés

Pacolas

Kandirozas
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5. Feladat
Parositsa a kérdéseket a helyes valaszokkal!
.... pont/5 pont

Kérdések Valaszok

1. Mi a kakadbab hatoanyaga?

2. Milyen hat6éanyag talalhat6 a kavéban?

3. Mi a tejfehérje neve?

4. Hogy hivjuk a tejcukrot?

5. Mi a malatacukor neve?

maltéz, kazein, teobromin, laktoz, koffein

6. Feladat

Szamolja ki a feladat helyes eredményeit! Valaszat irja be a megfelel6 sorszam mellé! Az

eredményt két tizedes jegyig kerekitse! .... pont / 10 pont
Kérdések

1. Szamitsa ki, hogy mennyi sargabarack érkezett a cukrasziizembe, ha a szallitmany 0sszes

tomege 640 kg, a csomagolés tomege pedig az dsszes tdmeg 8 %-a volt!

2. Mennyi almat kell vételeznie, ha 1,20 kg almatolteléket szeretne elkésziteni, a tisztitasi

veszteség 12 %, a készités kdzben a parolasi veszteség 18%?

3. Hany kg tészta lesz siités utan, ha 30 kg tészta siitésénél 16% siitési veszteséggel kell

szamolnunk?

4. Allapitsa meg, mennyi dkg rizst kell vételeznie 25 adag gyiimélcsrizs elkészitéséhez, ha
egy adag gytimOlcsrizshez 5 dkg fott rizst haszndlunk fel, a tomeggyarapodas a parolas
soran 200%

5. Mennyi veszteséggel dolgozik az az iizem, ahol 4tlagosan a siitemények szeletelésekor

35 kg szelet szeletelésénél 2,10 kg siitemény hulladék keletkezik?

Valaszok

AN I R I
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7. Feladat

[ 40/

2019. évi LXXX. térvény 11. § (2)
Cukrasz 4 1013 23 01

Egészitse ki az alabbi sajtos pogacsara vonatkozo anyaghanyadokat tartalmazo

kalkulacios lap hidnyzoé részeit! Az eredményeket egész szamra Kerekitse!

.... pont/ 10 pont

Nyersanyag 1 adag dkg 8 adag dkg 12 adag dkg
Liszt 600

Tejfol 30

Vaj 200

Sajt 180

Tojas 2

8. Feladat

Szamolja ki a megadott kérdésekre a megfelel6é valaszt, majd jelolje be karikazassal a
helyesnek vélt eredményt! .... pont/ 10 pont
Kérdések Vilaszok

1. 5 adag tiramisu elkészités¢hez 8 ml szirupot fog elhasznalni. | 25 28,8 30,0
Mennyi szirupot kell készitenie, ha 18 adag tiramisut szeretne | ml ml ml
feltalalni?

2. Ha a tészta 3:2:1 aranyban tartalmazza a lisztet: vajat: cukrot | 60,66 | 10 % | 16,67
akkor az 0sszes tésztanak hany szazalékos lesz a cukortartalma? % %

3. Ha 0,7 1 folyadék stiritéséhez 0,10 kg krémport hasznalunk, | 14,28 | 70 0,1428
akkor mennyi krémporral siiritjiik be az 1 1 folyadékot? kg dkg kg

4. Hany tortakarikat kell elkészitenie, ha egy tortabol 22 szelet | 9db | 10db | 9,5 db
késziil és 0sszesen 202 szeletet rendeltek?

5. A vajas tészta készitésénél az elsd szimpla réteg hajtasanal hany | 7 9 12
réteg keletkezik?
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9. Feladat
Szamitsa ki a hidnyzo részeket a fokhagymas leveles pogacsa kalkulacids lapjan! Az
eredményeket egész szamra Kerekitse!
.... pont / 10 pont
Fokhagymas leveles pogacsa nyersanyagai

Felhasznalt Mennyiség Nettoé egységar Erték
nyersanyag g Ft/kg Ft
liszt 400 144
rétesliszt 180 54
sertészsir 250 1400
tojas 100 80,0
porcukor 10 210
¢lesztd 50 1200
tej 190 95
tejfol 400 1500
fokhagyma 30 1600
Osszesen - 1346 Ft
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10. Feladat
Szamitsa Ki egy 22 szeletes csokoladétorta eladasi arat az alabbi tablazat segitségével!
Szamolas soran egész szamokra Kkerekitsen!

.... pont/ 10 pont

Megnevezés Ft %
Nett6 nyersanyag érték 6500
Haszonkulcs - 350

Arrés -

Nettod eladasi ar -

Afa 27

Brutto eladasi ar -

1 szelet eladasi ara az 5 -

forintos kerekitési

szabalyoknak megfeleléen

11. Feladat
Dontse el, hogy igazak vagy hamisak a kovetkez6 allitasok!
Valaszat irja a tablazatba! .... pont/ 10 pont

Allitas Igaz/Hamis

1. A hiany azt jelenti, hogy a megengedett anyagfelhasznalas kisebb,

mint a tényleges anyagfelhaszndls.

2. A nyitokészlet az el6zd iddszak zarokészlete.

3. Az elszdmoltatast az druforgalmi mérlegsor segitségével végezziik el.

4. A termelés elszamoltatasanal az eredményt leltarozéassal allapitjuk

meg.

5. Tobblet esetén jol dolgoztunk.
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12. Feladat
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Tanulmanyozza a tablazatot, majd szamolja Ki a hianyz6 mennyiségeket! Valassza ki a

megfeleld értéket és irja a tablazat hianyzé helyére!

.. pont / 10 pont

Megnevezés | Nyito Vételezés | Fogyas | Zaré Ar Erték
mennyiség | (g) (9) mennyiség (g) | Ft/ kg | Ft
(@)
liszt 20 30 45 350 17500
cukor 4 16 8 380
tojas 115 85 125 8375
Megnevezés valasz valasz valasz
Liszt zar6 55 5 20
mennyiség
Cukor fogyas 12 20 28
Cukor érték 10640 4560 3040
tojas nyitd 210 95 30
tojas ar 67 5695 98
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